
Menus des fêtes
2020

Traiteur & Réception



Planche de saumon gravlax et blinis 
         -  6 personnes             
         -  12 personnes 

Mini burgers apéritif (à réchauffer ) 
         -  6 pièces                
         -  12 pièces   

Planche de toasts de  foie  gras 
        -  6 pièces
        -  12 pièces

18€
35€

18€
35€

12€
22€

Macarons figue chèvre et thym x6 
Roses de crevettes croustillantes x6 
Briochains de foie gras figues x6
Blinis de saumon x6
Ceviches de daurade x6

Planche de poissons
10 brochettes de saint jacques 
10 brochettes de  crevettes

Apéritifs
Plateaux apéritifs 30 pièces 35€

30€

. . .  



Médaillon de foie gras maison 
et son chutney à l'ail noir de lautrec 
salade d'herbes folles au jambon de
canard 

délice de saumon Gravlax aux pointes
d'asperges et sa salade d'herbes folles         

feuilleté Terre et Mer 
(st Jacques / saumon / crevettes / asperges sauce safranée) 

coquilles saint-jacques 

saumon Bellevue mayonnaise et
crevettes pour 10 personnes

À la carte
Les entrées

7€

6,50€

6,90€

5,90€

60€

. . . . . . . . . .  

. . . . . . . . . . . . .  

. . .  

. . . .  

. . . . . . . . . .  



caille farcie au foie gras

pavé de cerf sauce Rossini

9,90€

13,90€

13,90€

cassolette de ris de veau aux morilles

ballottine de chapon farci 
sauce banyuls

À la carte
Les plats

14,90€

12,90€

fondant de canard coeur foie gras
sauce aux cèpes 

. . . . .  

. . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. .  

Tous nos plats sont accompagnés d'un gratin by sud ouest
 et d'une poêlée ardéchoise



blanquette de lotte sauce safranée 

risotto de saint-jacques et gambas

À la carte
Les poissons 

14,90€

12,90€dorade royale sauce champagne

pavé de saint pierre sauce homardine

. . . . .  

13,90€

. . . . . . . . . .  

. . . . . . .  12,90€

. . .



poêlée de pommes de terres, haricots
verts, cèpes 

fagot d'asperges 2,50€

tian de légumes au comté

60€

poêlée ardéchoise aux marrons 

2,50€

3,50€

moelleux de pommes de terre aux cèpes

chapon rôti

producteur local "roc de la colline"

À la carte
les chapons 

8 à 10 personnes 

chapon rôti et farci 
(cèpes, chair à saucisse persillade, pain)

80€

Les accompagnements 

. . . . . . . . . . . . . . .

. . .

gratin dauphinois à la truffe 3,50€

3€

3€

. . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . .

. . . . . . . . .

gratin by sud ouest 3€



Menu 100% local à 25€ 

chèvre, brebis, vache

salade de cocagne

gratin by sud ouest

***

pièce de veau sauce aux morilles

foie gras maison 
et son chutney à l'ail noir de lautrec

plateau de fromages

***

salade d'herbes folles aux magrets séchés 
et gésiers de canard 

En collaboration avec nos producteurs

poêlée de butternut et marrons



Menu à 28€

poêlée ardéchoise
gratin by sud ouest

foie gras maison 
 et son chutney aux épices de noël 

pavé de cerf sauce Rossini

***

coquille saint-jacques gratinée 

***

***

chèvre, brebis, vache
plateau de fromages 

salade d'herbes folles aux magrets séchés 
et gésiers de canard 



perles marine au saumon

plateau de fromages 

toast de foie gras entier 
et délice de saumon gravlax  

5 toasts de bienvenue

briochain de foie gras et figues 

Le Dinatoire à 30€

***

macaron chèvre figues et thym 

(à réchauffer au four)
brochette de saint-jacques et gambas 

ceviche de daurade
***

***

***

***
cocotte de chapon aux cèpes 

et brochette de grenailles 
***

***

opéra chocolat + chou noix de pécan caramel  
+ tartelette framboises + baba au rhum 

assortiment de mignardises

roses de crevettes

chèvre, brebis, vache



Méthode ancestrale

millésime 2018

Cépage : Mauzac B
Terroir : Cahuzac-sur-Vère 

Degré : 9,5% Vol. 
Contenance : 75 cl

L'art du vin effervescent.

06.48.18.44.32
contact@nicolas-gontier.fr

pour 6 menus achetés :
1 bouteille  offerte ! 

AOP Gaillac



Location Vaisselle
Sublimez vos tables de fêtes avec notre vaisselle !  

Assiettes carrées ou rectangle

Couverts 

Verres luna

05.63.33.85.37
auriollocation81@gmail.com

Pour 3,5€ de plus sur le menu choisi : 
profitez de vaisselle de qualité ! 



Merci! 

retrait des commandes : 9 chemin chemin de labourdette 
-  81500 labastide saint-georges  

et son équipe
Guillaume

Pour que l’éphémère reste inoubliable...

Commande pour noël : avant lundi 21 Décembre
Commande pour le réveillon : avant lundi 28 décembre 

05-63-40-18-71
service-commercial@lacuisinedeguillaume.fr

www.lacuisinedeguillaume.fr


